Instrukcja naczyn Copper Line Eva Solo

Naczynia z serii Copper Line doskonale przewodza

i rozprowadzajg ciepto.

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcjg aby cieszy¢ sie
uzytkowaniem naczyn przez wiele lat.

MATERIAL

Garnki z linii Copper Line wykonane zostaty z lekkiego
aluminium pokrytego na zewnatrz miedziang powtoka, a od
wewnatrz stalg nierdzewnga. Trzywarstwowa konstrukcja, jak i
naturalne wfasciwosci miedzi, gwarantujg réwnomierne
rozprowadzanie ciepta catg powierzchnig garnka. Miedz szybko
reaguje na zmiany temperatury, a co za tym idzie pozwala
réwniez na fatwe kontrolowanie procesu gotowania.
Wyprofilowany rant utatwia przelewanie, a wewnetrzna
miarka pozwoli z tatwoscig odmierzy¢ ilos¢ wlewanego do
naczynia ptynu

ZRODLA CIEPEA
Naczynia Copper Line mozna stosowacna wszystkich typach
kuchenek, w tym indukcyjnych.

UCHWYTY

WSszystkie uchwyty wykonane sg z litej stali nierdzewnej dzieki
czemu nie ngrzewaja sie.

Jednak w przypadku uzytkowania naczyn na kuchence
gazowej lub w piekarniku uchwyty moga sie nagrzewac.



WSKAZOWKI | PRZYDATNE RADY

Przed uzyciem nalezy usungc etykiety i zapomocg ptynu do
mycia naczyn zmy¢ zanieczyszczenia produkcyjne.

Naczynia miedziane pokryte sg cienkg warstwg

uszczelniacza na bazie wody w celu ochrony

powierzchni o wysokim potysku podczas transportu. Mozna je
tatwo usungé¢ za pomocg ptynu do naczyn i cieptej wody. Po
zmyciu tej warstwy nastepuje proces utleniania tworzgc
naturalng patyne na powierzchni naczynia.

Naczynia z tej serii wymagajg czyszczenia tylko prepratami do
tego przeznaczonymi - czyli do czyszczenia miedzi, kazdy inny
preparat moze spowodowac¢ odbarwienia.

Naczynia z serii Copper line nie nadajg sie do myciaw
zmywarce!

Podczas uzytkowania zawsze wybieraj najlepiej pasujacg ptyte
grzejng wzgledem $rednicy garnka / patelni._Nie nalezy
przegrzewac garnkdéw i patelni. Prawidtowa temperature
mozna ustali¢ poprzez umieszczenie na patelni troche ttuszczu,
kiedy zaczyna skwierczeé, garnek / patelnia jest gotowy do
smazenie. Zaleca sie zmniejszenie ciepta do sredniego podczas
smazenia. Jesli ttuszcz zaczyna dymié, temperatura jest za
wysoka. Na kuchenkch indukcyjnych nie nalezy podgrzewacd
pustych naczyn i patelni, gdyz nagrzewaja sie one bardzo
szybko przez co ryzykujemy ich uszkodzenie.

Jesli garnki i patelnie sg uzywane na kuchence gazowej,
zewnetrzna powierzchnia moze sie odbarwic,

Ale nie spowoduje to uszkodzenia produktu.

Dodanie soli do potrawy zanim ta sie zagotuje, moze
spowodowaé, ze boki ze stali nierdzewnej sie zaczng
korodowac.



Po uzyciu garnki, patelnie i pokrywki nalezy my¢ recznie za
pomoca ptynu do mycia naczyn i miekkiej szczotki / ggbki.
Nie mozna my¢é w zmywarce!

Nigdy nie nalezy uzywac do czyszczenia wetny stalowej ani
materiatéw Sciernych.

Miedziane naczynia kuchenne mogg by¢ polerowane za
pomoca pasty do miedzi.

GWARANCIJA | PRAWO SKARGI

Eva Solo A/ S, ktéra produkuje wszystkie produkty z serii Eva
Trio., gwarantuje, ze sg one wolne od wad fabrycznych.
Gwarancja obejmuje materiaty i produkcje, ale nie obejmuje
probleméw wynikajacych z nieprawidtowego uzytkowania lub
naturalnego zuzycia naczyn. Prawo do skargi nastepuje w
zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. W przypadku reklamacji
prosimy o kontakt ze sklepem, w ktérym produkt zostat
zakupiony.
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