INSTRUKCJA NACZYNIA Z SERII MULTI

Garnki i patelnie z serii Multi wyrdzniaja sie wyjatkowymi wiasciwosciami smazenia i gotowania
dzieki unikalnemu potaczeniu materiatéw. Przed uzyciem nalezy zapozna¢ sie z instrukcjg aby
cieszy¢ sie uzytkowaniem naczyn przez wiele lat.

MATERIAL

Naczynia z serii Multi wykorzystujgc najnowszg technologie wielowarstwowa, w ktérej aluminiowy
rdzen umieszczony jest pomiedzy warstwami stali nierdzewnej. Ta konstrukcja zapewnia doskonate
warunki do smazenia i gotowania, poniewaz gwarantuje rownomierne rozprowadzanie ciepfa na
podstawie i bokach naczynia. Stal nierdzewna jest tatwa do czyszczenia. Wszystkie naczynia z serii
Multi posiadajg wewnatrz oznaczenia pojemnosci.Jedna z patelni z tej serii posiada powtoke PTFE
wolng od PFOA z 4-warstwowag nieprzywierajacg powtoka Slip-Let® od wewnatrz, ktéra sprawia, ze
zywnosc¢ nie przywiera do dna a czyszczenie jest wyjgtkowo tatwe.

ZRODLA CIELA
Naczynia z serii Multi nadajg sie do wszystkich rodzajéw kuchenek, w tym indukcyjnych.

UCHWYTY

Wszystkie uchwyty wykonane s3 z litej stali nierdzewnej dzieki czemu nie ngrzewaja sie.

Jednak w przypadku uzytkowania naczyn na kuchence gazowej lub w piekarniku uchwyty moga sie
nagrzewac.

WSKAZOWKI | PRZYDATNE RADY

Przed uzyciem nalezy usungc etykiety i zapomocg ptynu do mycia naczyn zmy¢ zanieczyszczenia
produkcyjne. Zaleca sie, aby zawsze przed uzyciem patelni z powtoka Slip-Let® smarowa¢ dno
olejem. Zabieg ten optymalizuje nieprzywierajgce wtasciwosci powtoki i wydtuza zywotnos¢
produktu. W przypadku patelni bez powtoki Slip-Let® , mozliwe jest wczesniejsze wykonanie
naturalnego nieprzywierajgcego wykonczenia. Wystarczy przed uzyciem posmarowac ptelnie
wewnatrz niewielkg iloscig oleju nastepnie podgrzewac przez okoto 5minut lub do momentu gdy
olej zacznie dymic. Nastepnie pozostawiamy patelnie do samodzielnego schtodzenia. Nie uzywamy
wody do schtodzenia patelni.

Podczas uzytkowania zawsze wybieraj najlepiej pasujgcg ptyte grzejng wzgledem srednicy garnka /
patelni. Nie nalezy przegrzewac garnkow i patelni. Prawidtowg temperature mozna ustali¢ poprzez
umieszczenie na patelni troche ttuszczu, kiedy zaczyna skwiercze¢, garnek / patelnia jest gotowy do
smazenie. Zaleca sie zmniejszenie ciepta do sredniego podczas smazenia. Jesli ttuszcz zaczyna
dymié, temperatura jest za wysoka. Na kuchenkch indukcyjnych nie nalezy podgrzewaé pustych
naczyn i patelni, gdyz nagrzewajg sie one bardzo szybko przez co ryzykujemy ich uszkodzenie.

Nie nalezy dodawad soli podczas gotowania, dopdki potrawa nie zagotuje sie, poniewa moze to
spowodowac korozje stali nierdzewnej.



Po uzyciu garnki, patelnie i pokrywki nalezy my¢ recznie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i
miekkiej szczotki / ggbki. Naczynia mozna rowniez my¢ w zmywarce. Do czyszczenia nigdy nie
uzywaj wetny stalowej ani materiatéw Sciernych. Zewnetrzng powierzchnie naczynia mozna
polerowac za pomocg $srodekdw do polerowania stali nierdzewne;.

Nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw podczas uzytkowania naczy¢. Zalecane przybory kuchenne
z tworzywa sztucznego lub z powtoka silikonowa. Unikaj przechowywania zywnosci na patelni z
powtokg nieprzywierajgcg przez dtuzszy czas poniewaz moze to powodowacé uszkodzenie powtoki.
Jesli powtoka Slip-Let® bez PFOA zciemnieje z biegiem czasu jest to spowodowane cienkg warstwa
powstatg na skutek przylepiania np.biatka z jaj. Takg warstwe mozemy tatwo usungé napetniajac
garnek lub patelnie wodg i dodajgc 4-5 tyzek detergentu do prania. Nastepnie gotujemy wode z
detergentem na wolnym ogniu przez ok. 45 minut od czasu do czasu mieszajgc. Proces mozna
powtdrzyé w razie potrzeby. Nastepnie uzywajgc ptynu do mycia naczyh myjemy garnek lub
patelnie.

GWARANCIJA | PRAWO DO REKLAMACII

Eva Solo A/ S, ktéra produkuje wszystkie produkty z serii Eva Trio., gwarantuje, ze sg one wolne od
wad fabrycznych. Gwarancja obejmuje materiaty i produkcje, ale nie obejmuje probleméw
wynikajgcych z nieprawidfowego uzytkowania lub naturalnego zuzycia naczyn. Prawo do skargi
nastepuje w zgodnie z obowigzujacymi przepisami. W przypadku reklamacji prosimy o kontakt ze
sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.
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