INSTRUKCJA OBStUGI PATELNIE Z SERII EVA TRIO PROFESSIONAL
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Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcjg aby cieszy¢ sie z uzytkowania naczyn przez wiele lat.

MATERIALY

Patelnie z serii Proffesional wykonane s3g z odlewanego cisnieniowo aluminium dzieki czemu szybko
i rGwnomiernie przewodzg i rozprowadzajg ciepto. Zapewnia to dobre rezultaty podczas smazenia.
Tréjwarstwowa powtoka wewnetrzna, jest wolna od PFOA i PFOS i pokryta jest nieprzywierajgca
powtoka Slip-Let®. Patelnia przeznaczona jest do uzytku profesjonlnego dlatego jest niezwykle
solidna i trwata. Powtoka Slip-Let® sprawia, ze produkty nie przywieraja do patelni a sama patelnia
jest tatwa w czczyszczeniu. Na zewnatrz patelnia pokryta jest podwdjng warstwa PTFE bez PFOA i
PFOS dla zwiekszenia twardosci i trwatosci produktu.

BAZA

Patelnie z serii Proffesional wykonane sg z wyjgtkowo trwatego aluminium. Podstawa patelni ma
grubos$¢ 10 mm, boki majg 7 mm grubosci. Podczas uzytkowania ciepto jest rozprowadzane szybko i
rownomiernie. Podstawa posiada réwniez zintegrowang metalowg ptytke magnetyczng, dzieki
czemu patenie nadajg sie rdwniez do uzytku na kuchniach indukcyjnych.

ZRODtA CIEPEA
Patelnie mozna uzywac na wszystkich kuchenkach, w tym indukcyjnych.

UCHWYTY

Wszystkie uchwyty wykonane s3 z litej stali nierdzewnej dzieki czemu nie ngrzewajg sie. Jednak w
przypadku uzytkowania naczyn na kuchence gazowej lub w piekarniku uchwyty mogg sie
nagrzewac.

WSKAZOWKI | PRZYDATNE RADY

Przed uzyciem nalezy usung¢ etykiety i zapomocg ptynu do mycia naczyn zmy¢ zanieczyszczenia
produkcyjne. Zaleca sie, aby zawsze przed uzyciem patelnie smarowac dno olejem. Zabieg ten
optymalizuje nieprzywierajgce witasciwosci powtoki i wydtuza zywotnos¢ produktu. Podczas
uzytkowania zawsze wybieraj najlepiej pasujgca ptyte grzewczg wzgledem srednicy patelni.
Patelnia posiada solidng aluminiowg podstawe przez co nagrzanie jej aby byta gotowa do uzycia,



zajmuje troche czasu. Wazne jest, aby patelnia zostata podgrzana przed uzyciem tak, aby boki
réwniez byty goragce. zapewni to optymalne

warunki smazenia. Prawidtowga temperature mozna ustali¢ poprzez umieszczenie na patelni troche
ttuszczu, kiedy zaczyna skwiercze¢, patelnia jest gotowa do smazenia. Zaleca sie zmniejszenie ciepta
do sredniego podczas smazenia. Jesli ttuszcz zaczyna dymic¢, temperatura jest za wysoka. Na
kuchenkch indukcyjnych nie nalezy podgrzewaé pustych naczyn i patelni, gdyz nagrzewaja sie
one bardzo szybko przez co ryzykujemy ich uszkodzenie.Powtoke Slip- Let mozna nagrzewaé max.
do 230° C, a w piekarniku max. 200° C.

Nieprzywierajgca powtoka Slip-Let® wytrzymuje uzytkowanie wszystkich przyboréw kuchennych,
facznie z metalowymi ale nie nalezy uzywac ostrych ani spiczastych przyboréw, poniewaz moze to
spowodowacé uszkodzenie powtoki.

Po uzyciu, nalezy unika¢ wystawiania patelni na nagte zmiany temperatury. Nalezy pozostawié
patelnie do ostygniecia.

Naczynia nalezy my¢ recznie przy uzyciu ptynu do mycia naczyn i miekkiej szczoteczki lub gabki.
Naczynia mozna réwniez my¢ w zmywarce ale moze to spowodowac, ze z czasem wiasciwosci
powtoki nieprzywierajcej znikng, przez co zywotnosc naczynia sie skréci. Nalezy unikaé
przechowywania potraw na patelni z powtoka Slip-Let® przez dtuzszy czas poniewaz moze to
powodowac uszkodzenie powtoki.

Jesli powtoka Slip-Let® bez PFOA zciemnieje z biegiem czasu jest to spowodowane cienkg warstwa
powstatg na skutek przylepienia np.biatka z jaj. Takg warstwe mozemy tatwo usungé¢ napetniajac
garnek lub patelnie wodg i dodajgc 4-5 tyzek detergentu do prania. Nastepnie gotujemy wode z
detergentem na wolnym ogniu przez ok. 45 minut od czasu do czasu mieszajgc. Proces mozna
powtdrzyé w razie potrzeby. Nastepnie uzywajac ptynu do mycia naczyn myjemy garnek lub
patelnie.

GWARANCIA | PRAWO DO REKLAMACII

Eva Solo A/ S, ktéra produkuje wszystkie produkty z serii Eva Trio., gwarantuje, ze s one wolne od
wad fabrycznych. Gwarancja obejmuje materiaty i produkcje, ale nie obejmuje probleméw
wynikajgcych z nieprawidtowego uzytkowania lub naturalnego zuzycia naczyn. Prawo do skargi
nastepuje w zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. W przypadku reklamacji prosimy o kontakt ze
sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.
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