INSTRUKCJA OBStUGI NACZYN ZE STALI NIERDZEWNE)

Przed uzyciem nalezy zapoznac sie z instrukcjg
aby cieszy¢ sie uzytkowaniem naczyn przez wiele lat.

MATERIALY

Garnki i patelnie z serii Stainless Steel sg wykonane z polerowanej na wysoki potysk stali
nierdzewnej 18/10. Jest ti stal najwyzszej jakosci, dzieki czemu naczynia sg wyjgtkowo wytrzymate,
trwaty i fatwy do czyszczenia.

POWLOKA CERAMICZNA

Powtoka ceramiczna jest wolna od PFOA i PFOS i ma podobne wtasciwosci nieprzywierajgce co
powtoka Slip-Let®. Powtoka ceramiczna jest odporna na wysokie temperatury do 400 ° C. Naczynia
mozna stosowaé na wszystkich zrddtach ciepta, w tym na kuchenkach indukcyjnych. Wolny od
PFOA i PFOS oznacza, ze powtoka nie zawiera zadnych niebezpiecznych substancji.

Zaleca sie uzywanie wytgcznie przyborow kuchennych drewnianych, z powtoka silikonowg lub z
tworzywa sztucznego.

POWLOKA NON-STICK SLIP-LET®

Trwata, tréjwarstwowa powtoka nieprzywierajgca bez PFOA i PFOS Slip-Let® umozliwia gotowanie
potraw przy bardzo matym uzyciu ttuszczu lub bez niego. Zywno$¢ nie przypala sie ani nie przwiera
do patelni. Powtoka Slip-Let® sprawia, ze patelnia jest bardzo tatwa w czyszczeniu. Naczynia nadaja
sie na kazde zrddto ciepta w tym rowniez na kuchnie indukcyjne. Brak PFOA oznacza, ze powtoka
nie zawiera zadnych niebezpiecznych substancji. Zaleca sie uzywanie wytgcznie przyborow
kuchennych drewnianych, z powtoka silikonowg lub z tworzywa sztucznego.

BAZA

Scinki patelni i garnkéw majg grubosci 6,2 mm. Dno garnka posiada gruby aluminiowy rdzen, ktéry
réwnomiernie rozprowadza ciepto podczas gotowania lub smazenia. Podstawa posiada réwniez
zintegrowang metalowg ptytke magnetyczng, dzieki ktérej mozemy uzywac naczyn réwniez na
kuchni indukcyjnej.

ZRODtA CIEPEA
Naczynia z serii ze stali nierdzewnej s3 odpowiednie dla wszystkich rodzajow kuchni w tym
indukcyjnych.

UCHWYTY

Wszystkie uchwyty wykonane s3 z litej stali nierdzewnej dzieki czemu nie ngrzewaja sie. Jednak w
przypadku uzytkowania naczyn na kuchence gazowej lub w piekarniku uchwyty moga sie
nagrzewac.



WSKAZOWKI | PRZYDATNE RADY

Przed uzyciem nalezy usung¢ etykiety i zapomocg ptynu do mycia naczyn zmy¢ zanieczyszczenia
produkcyjne. Zaleca sie, aby zawsze przed uzyciem patelnie smarowac¢ dno olejem. Zabieg ten
optymalizuje nieprzywierajgce witasciwosci powtoki i wydtuza zywotnos¢ produktu.

Podczas uzytkowania zawsze wybieraj najlepiej pasujacg ptyte grzejng wzgledem srednicy garnka /
patelni. Nie nalezy przegrzewac garnkow i patelni. Prawidtowg temperature mozna ustali¢ poprzez
umieszczenie na patelni troche ttuszczu, kiedy zaczyna skwierczeé, garnek / patelnia jest gotowy do
smazenie. Zaleca sie zmniejszenie ciepta do sredniego podczas smazenia. Jesli ttuszcz zaczyna
dymi¢, temperatura jest za wysoka. Na kuchenkch indukcyjnych nie nalezy podgrzewa¢ pustych
naczyn i patelni, gdyz nagrzewajg sie one bardzo szybko przez co ryzykujemy ich uszkodzenie.

Jedli garnki i patelnie sg uzywane na kuchence gazowej, mogg wystgpic przebarwienia, nie
wptywajg one jednak na wtasciwosci naczynia, nie ulega ono uszkodzeniu. Nie nalezy dodawac soli
przed zagotowaniem potraw, poniewa moze to spowodowac korozje stali nierdzewnej.Po uzyciu,
garnki, patelnie i pokrywki nalezy my¢ recznie przy uzyciu ptyn do mycia naczyn oraz miekkiej
szczotki / ggbki. Naczynia mozna rowniez my¢ w zmywarce ale moze to spowodowaé, ze z czasem
wtasciwosci powtoki nieprzywierajcej znikng, przez co zywotnosc naczynia sie skroéci.

Nalezy unika¢ przechowywania potraw na patelni z powtoka Slip-Let® przez dtuzszy czas poniewaz
moze to powodowac uszkodzenie powtoki. Nie nalezy uzywac ostrych przedmiotéw podczas
uzytkowania naczy¢. Zalecane przybory kuchenne z tworzywa sztucznego lub z powtoka silikonowa.
Jesli powtoka Slip-Let® bez PFOA zciemnieje z biegiem czasu jest to spowodowane cienkg warstwa
powstatg na skutek przylepienia np.biatka z jaj. Takg warstwe mozemy tatwo usung¢ napetniajgc
garnek lub patelnie wodg i dodajgc 4-5 tyzek detergentu do prania. Nastepnie gotujemy wode z
detergentem na wolnym ogniu przez ok. 45 minut od czasu do czasu mieszajgc. Proces mozna
powtorzy¢ w razie potrzeby. Nastepnie uzywajgc ptynu do mycia naczyin myjemy garnek lub
patelnie.

GWARANCIA | PRAWO DO REKLAMACII

Eva Solo A/ S, ktéra produkuje wszystkie produkty z serii Eva Trio., gwarantuje, ze sg one wolne od
wad fabrycznych. Gwarancja obejmuje materiaty i produkcje, ale nie obejmuje probleméw
wynikajgcych z nieprawidtowego uzytkowania lub naturalnego zuzycia naczyn. Prawo do skargi
nastepuje w zgodnie z obowigzujgcymi przepisami. W przypadku reklamacji prosimy o kontakt ze
sklepem, w ktorym produkt zostat zakupiony.

3F STUDIO
Dystrybutor marki Eva Solo
ul. Konwiktorska 7

00-216 Warszawa
tel.22 6515644
p.rusztecka@3fstudio.com.pl



mailto:p.rusztecka@3fstudio.com.pl

